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KOMMUN Thai Sushi AB

Torggatan 3
51250 SVENLJUNGA

Diarienummer: SBF-2021-929

Kontrollrapport efter livsmedelskontroll

Den 16 september 2021 gjorde vi en oanmald inspektion p& Thai Sushi. Det var en planerad
kontroll som vi gor regelbundet. Vi féljde dven upp de punkter som hade en avvikelse vid forra
kontrollen.

Foljande kontrollerades

Utformning och underhéll av lokaler och utrustning

Hygien fore, under och efter processen

Uppratthdllande av kylkedjan och uppfyllande av temperaturkriterier
Information om allergener (operativt mal 8)

@ Avvikelser

Vid kontrollen uppmérksammades féljande avvikelser:

1. Hygien fore, under och efter processen

® Tillagningskoket i kallaren var inte tillrackligt rengjort. Det fanns en fettbeldggning i
stérre delar av lokalen som kan bli grogrund for bakterier samt locka till sig skadedjur.

@ Lagkrav: Livsmedelslokaler ska héllas rena.
Lagstiftning: Foérordning (EG) 852/2004, bilaga II, kapitel I, punkt 1

@ Uppféljning: Under kontrollbesoket angav [Jatt koket ska storstédas inom kommande
veckan. Vi kommer att gbra en extra inspektion efter den 5 oktober for att folja upp att
den hér avvikelsen blir dtgardad. For att undvika en extra inspektion, och d& dven
undvika en extra kostnad for detta, kan du skicka in foton som visar att rengéring
utforts.




2. Hygien fére, under och efter processen

®

@

Ventialtionen i koket i kallaren &r otillracklig fér den verksamhet som bedrivs. Detta kan
konstateras genom att det finns mycket fett i pd ytorna i hela kdksavdelningen, det vill
saga tak, vaggar och hyllor med mera.Fettbeldaggningen bidrar till att lokalerna blir svéra
att halla rena.

Den ventilation som finns bestdr av en utsugningskanal i en flaktkdpa med tva
nat/fettfilter. Filtren var vid bestket mattade med fett och damm.

Denna avvikelse ar dterkommande fran foregdnde kontroll.

Lagkrav: Det ska finnas en andamalsenlig och tillrdcklig ventilation.

Lagstiftning: Forordning (EG) 852/2004, bilaga II, kapitel I, punkt 5

Uppfoljning: I samtal med ||l sedan foregéende kontroll har
ventilationsproblemet uppstatt delvis pd grund av att wokarna som star direkt under
utsugningsflakten inte har fungerat, endast den wok som &r langst ifrdn utsuget har
anvants.

Det kan finnas flera satt att dtgérda avvikelsen, till exempel, hogre utsugningseffekt, ett
annat satt att tillaga mat, tatare rengdringsintervall eller byta av fettfilter i flaktkdpan
under dagens gdng. Styrning av flakt till att vara ingédng under hela dagen istéllet for
enbart vid tillagningstillfallena.

Vi kommer att gora en extra inspektion efter den 12 oktober for att folja upp att den har
awvikelsen blir dtgardad. For att undvika en extra inspektion, och da dven undvika en
extra kostnad for detta, kan du skicka in bevis pd att du har vidtagit tgarder for att
komma tillratta med avvikelsen..

3. Utformning och underhall av lokaler och utrustning

®

®

Omradet runt diskbanken i kallaren gér inte att gora rent pé ett tillfredstallande sétt.
Fogen bakom kranen ar uppldst och det finns avlagringar av gammal smuts och
matrester vilket blir grugrund fér mdgel och bakterier.

Denna avvikelse ar dterkommande frén foregdende kontroll.

Lagkrav: Livsmedelslokaler ska héllas i gott skick.

Lagstiftning: Foérordning (EG) 852/2004, bilaga II, kapitel I, punkt 1

Uppfoéljning: Vi kommer att géra en extra inspektion efter den 12 oktober for att folja
upp att den har avvikelsen blir tgérdad. For att undvika en extra inspektion, och da
aven undvika en extra kostnad for detta, kan du skicka in foton som visar att avvikelsen
ar dtgdrdad.

Notering: Under kontrollbesoket angav [Jjatt fogen hade &tgérdats sedan forra
kontrollen men att lagningen slappt.




Ytterligare upplysningar

Awvikelsen frén foregdende kontroll om varmhalining av sdser kunde konstateras som dtgéardad.

Ovrig information frin kontrollen

Det finns ett ansvar hos alla livsmedelsverksamheter att se till s§ att alla som jobbar med livsmedel
har de kunskaper som krdvs for att de livsmedel som serveras eller séljs har hanterats pa ett
sakert satt. Det finns mycket information om detta p& bland annat livsmedelsverkets webbplats,
www.livsmedelsverket.se.

Synpunkter och fragor

Om du har synpunkter pa innehallet i rapporten ar det bra om du kontaktar oss inom tva veckor.
Mejla till miljobygg@svenljunga.se eller skriv till Svenljunga kommun, Miljé- och byggenheten, 512
80 Svenljunga. Det ar viktigt att kontrollrapportens diarienummer finns med. Hit kan du ocksd
vanda dig med frédgor om innehdllet i rapporten.

Publicering pa kommunens webbplats

Denna kontrollrapport kommer att publiceras pd kommunens webbplats svenljunga.se om tva
veckor. Om du har lamnat synpunkter kommer dven de att publiceras i de fall vi star fast vid var
bedémning.

Information om kontroll och regler

Milj6- och byggenheten kontrollerar att foretag foljer livsmedelslagstiftningen. Innehdllet i
kontrollrapporten aterger endast resultatet av det som kontrollerats. Det &r inte en bedémning av
hela verksamheten. Information om lagar, regler och branschriktlinjer fér hantering av livsmedel
finns pd webbplatsen www.livsmedelsverket.se och p& kommunens webbplats,
www.svenljunga.se.

I den offentliga kontrollen granskas ett urval av kontrollomraden vilket innebér att vi gor ett antal
stickprov p& hur val verksamheten lever upp till livsmedelslagstiftningens krav. Med regelbundna
intervall ska oanmalda inspektioner samt féranmalda revisioner genomféras.

Vi (kontrolimyndigheten) kontrollerar efterlevnaden i lagstiftningen med stdéd av 11 §
livsmedelslagen (2006:804) och 25 § livsmedelsférordningen (2006:813). Kontrollen har skett i
enlighet med férordning (EU) 2017/625 och livsmedelslagen.

Kontrollrapporten &r inget beslut, men avvikelser som har papekats vid tidigare kontrolltillfdllen och
som inte har &tgdrdas vid ndsta kontroll kan leda till ett s& kallat sanktionsbeslut. Ett
sanktionsbeslut kan vara ett féreldaggande om att du ska géra ndgot eller ett férbud. Ett sddant
beslut kan du dverklaga om du tycker att det ar orimligt eller felaktigt.

Om verksamheten upphor eller byter agare ska anmalan om detta géras omedelbart till miljé- och
byggenheten.

Avgifter
Kontrollen ingdr i den arliga kontrollavgiften.

Det finns avvikelser som kan krava uppféljning i form av en extra inspektion och fér den kontrollen
tar vi ut en extra avgift som for narvarande ar 1340 kronor per timme. Avgiften tas ut i efterhand.



Narvarande

Frén verksamheten deltog ||l och frén tillsynsmyndigheten Oscar Hedén,
livsmedelsinspektor.

Oscar Hedén
Livsmedelsinspektor

Miljé- och byggenheten
Telefon 0325-184 44
E-post oscar.heden@svenljunga.se
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