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Rapport efter livsmedelskontroll

Den 23 januari 2025 gjorde vi en livsmedelskontroll pa er verksamhet hemkunskap
i Furubergsskolan. Det var en planerad kontroll som vi goér regelbundet. Kontrollen
gjordes i form av ett oanmalt kontrollbesok.

Resultat av kontrollen

Vid kontrollen konstaterade vi en eller flera avvikelser fran lagstiftningen. Det
betyder att alla krav i livsmedelslagstiftningen inte var uppfyllda. Vi kommer att
folja upp avvikelserna vid en senare ordinarie kontroll. Observera att resultatet
nedan bara galler det som kontrollerades den har gangen. Bedémning av hela
verksamheten har inte gjorts.

Kontrollerat utan avvikelser Kontrollerat med avvikelser
e Utformning och underhall av lokaler 1. Uppratthallande av kylkedjan och
och utrustning uppfyllande av temperaturkriterier
e Hygien fore, under och efter 2. Faroanalys och kritiska styrpunkter
processen
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@ Avvikelser, lagkrav och uppféljning

Awikelse 1 Uppratthallande av kylkedjan och uppfyllande av temperaturkriterier

Underlag fér bedémning

Kylvaror forvaras i for hog temperatur. Vid besoket uppmattes karntemperatur pa
smor till 11 grader samt att pa flera livsmedel uppmattes hoga yttemperaturer med
IR-termometer.

Lagkrav

Livsmedel, i vilka sjukdomsframkallande mikroorganismer kan forokas eller gifter
kan bildas, far inte forvaras i temperaturer som kan innebéra halsofara. Detta géller
saval ravaror som halvfabrikat och fardiga produkter. Férordning (EG) 852/2004,
bilaga Il, kapitel IX, punkt 5

Uppfoljning

Vid besoket uppgav Linda att termometrar ska inforskaffas till respektive kyl och
frys samt att kylskapens funktion ska ses 6ver och vid behov felanmalas. Vi kommer
att folja upp den hér avvikelsen vid nasta ordinarie kontroll.

Awvikelse 2 Faroanalys och kritiska styrpunkter

Underlag fér bedémning

Det saknas rutiner samt kontrollpunkter for att sakerstalla att forvaringstemperatur
for kylda och frysta livsmedel ar pa en sadan niva att risk for bakterietillvaxt eller
forskdmning minimeras.

Lagkrav

Livsmedelsforetagare ska ha rutiner och arbetssatt for sakra livsmedel grundade pa
de sa kallade HACCP-principerna. Den forsta av dessa principer innebéar att man
identifierar faror som maste férebyggas, elimineras eller reduceras till en
acceptabel niva. Man ska ocksa identifiera kritiska styrpunkter dar kontroll ar
nodvandig for att eliminera eller reducera dessa faror. Forordning (EG) 852/2004,
artikel 5, punkt 1 och 2a och b.

Uppféljning

vid besdket uppgav Linda att temperatur ska kontrolleras kontinuerligt med med
hjalp av termometrar i respektive kyl och frys istallet for via kylens reglage. Vi
kommer att folja upp den har avvikelsen vid nasta ordinarie kontroll.
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Ytterligare upplysningar
De omraden som ingar i tillsynsmyndighetens (kommunens) kontroll ar inkop,
mottagning och forvaring.

Vid kontrollen noterades féljande som kan vara bra att kdnna till:

e FOratt att underlatta stadning kan det vara bra att undvika golvférvaring
torrforradet.

Synpunkter och fragor

Om ni tycker att nagot i rapporten inte stammer eller att var beddémning ar felaktig
ar det viktigt att ni meddelar oss inom tva veckor. Mejla till
miljobygg@svenljunga.se eller skriv till Svenljunga kommun, Miljé- och
byggenheten, 512 80 Svenljunga. Det ar viktigt att kontrollrapportens
diarienummer finns med. Hit kan ni ocksa vanda er med fragor om innehallet i
rapporten.

Publicering pa kommunens webbplats

Denna kontrollrapport kommer att publiceras pa kommunens webbplats
svenljunga.se om tva veckor. Om ni har lamnat synpunkter kommer dven de att
publiceras i de fall vi star fast vid var bedéomning.

Information om kontroll och regler

Syftet med livsmedelskontroll &r att sdkerstalla att livsmedelsforetag foljer reglerna
i livsmedelslagstiftningen. Information om lagar, regler och branschriktlinjer for
hantering av livsmedel finns pa Livsmedelsverkets webbplats
www.livsmedelsverket.se.

Kontrollrapporten ar inget beslut, men avvikelser som har papekats vid tidigare
kontrolltillfallen och som inte har atgardats vid nasta kontroll kan leda till ett sa
kallat sanktionsbeslut. Ett sanktionsbeslut kan vara ett foreldaggande om att ni ska
gbra nagot eller ett forbud. Ett sddant beslut kan ni 6verklaga om ni tycker att det
ar orimligt eller felaktigt.

Om verksamheten upphor eller byter dgare ska anmalan om detta goras
omedelbart till miljo- och byggenheten.
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Avgift
Vi tar ut en avgift for var kontroll enligt kommunens taxa for offentlig kontroll inom
livsmedelslagstiftningen. Ett sarskilt beslut om avgift skickas i form av en faktura.

Tiden som avgiften berdknas pa omfattar fler arbetsmoment an sjalva kontrollen
pa plats i din verksamhet. Det ingar bland annat forberedelser, planering och
inlasning efterarbete som genomgang av anteckningar, bedémningar och
sammanstallning av kontrollrapport, diarieféring och dven vissa fall enklare
uppfoljning.

Information om kommunens avgifter for livsmedelskontroll hittar ni pa
kommunens webbplats svenljunga.se.

Narvarande

Fran verksamheten deltog Jjjjjjjoch fran tillsynsmyndigheten Oscar Hedén,
livsmedelsinspektor.

| tjansten

Oscar Hedén
Livsmedelsinspektor
0325-184 44
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